Willkommen im ,,Gut Voigtlander*

Suppen

Rinderkraftbriihe
mit Wurzelgemise, Mettballchen, Eierstich und frischen Krautern
(Cldlflg)

6,00 €

Mediterrane Tomatencremesuppe
mit Mozzarellaeinlage
(c,f,3,4,18)

5,00 €

Hausgemachte Soljanka
mit Creme fraiche und Zitrone
(c,f,3,4,9,18)

5,00 €

Warme Vorspeisen

Harzer Wiirzfleisch

mit Champignons und Gouda (iberbacken,
Zitronenspalte und Toast
(a,c,d,f,9)

8,00 €

Back-Camembert ,,Gut Voigtlander”

Zwei gebackene Camembert mit Preiselbeeren,
Toast, an knackigem Salat mit hauseigener Himbeervinaigrette
(318I19Ialdlflg)

10,00 €



Kalte Vorspeisen

Kleiner gemischter Salatteller

verschiedene Rohkostsalate,
Blattsalat, Himbeervinaigrette und Tortillaecke

(a,c,f,g)
7,00 €

Raucherlachsréschen
auf hausgemachtem Kartoffelrosti
mit Salatgarnitur und Honig-Senfdressing
(i,8,18)
10,00 €

Salate

GrolSer Salat
mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Paprika und Himbeervinaigrette
(18,8)
14,00 €

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
(9,17,18,8)

16,00 €



Vegetarisch

Ofenkartoffel

Ofenkartoffel mit Sour Cream
und verschiedenen Rohkostsalaten
(c,d,g,7,9,11)

14,00 €

Gnocchi
mit rotem Pesto, Rucola und Nissen
(bldlelglzl3l7)

13,00 €

Pasta (vegan)
mit Friihlingszwiebeln, geschmolzenen Kirschtomaten und Olivenol
(e.g)
15,00 €

Mediterrane Gemusepfanne
Frisches Gemise (Zucchini, Aubergine, Paprika, Champignons, Kartoffeln) mit Fetakdse tiberbacken
mit frischen Krautern aus dem eigenen Garten
(c)
17,00 €



Fisch

Forelle ,Mdullerin Art”

mebhlierte in Butterschmalz gebratene Regenbogenforelle ohne Mittelgrate
an Salzkartoffeln, kleinem Blattsalat und Zitronenbutter
(a,c,8,i,9,18)

22,00 €

Lachsfilet
in Butterschmalz gebratenes Lachsfilet mit Blattspinat in SahnesofRe und Pasta
(e,8,i,4,9)

24,00 €

gebratenes Zanderfilet

an gebutterten Fingermoéhren, Mandelballchen und Zitronenbutter
(a,b,c,i,9)

24,00€



Fleisch

Schweineriickensteak ,,au four”

gegrilltes Schweineriickensteak mit Wiirzfleisch und Kase tGberbacken
dazu Steakhouse Pommes und Zitronenspalte
(a,c,d,f,g)

20,00 €

Blankenburger Klosterschnitzel

zwei panierte Rickenschnitzel mit Krautersauerrahm, Kochschinken und Kase (iberbacken
mit Steakhouse Pommes und Salatbukett
(9,18,a,¢,d,f,g)

23,00 €

Hahnchenbrustfilet

mit Brokkoli und Kroketten
(a,c,d,g,9,17)

20,00 €

Schweineschnitzel ,,Wiener Art“
zwei panierte Riickenschnitzel mit Steakhouse Pommes und Salatbeilage
(4I91alcldlflg)

20,00 €

Schweinemedaillons im Baconmantel

mit ZwiebelsoRe, Rostitaler und Zuckerschoten
(213151719I221alclflgl)

21,00 €

Hirschkalbsbraten
mit PreiselbeersoRe, griinen Bohnen und Serviettenknodel
(18,22,a,c,d,f,g)

23,00 €



AuUS unserer Harzer Bauernkiche

Deftiges Bauernfriihstiick mit Gewdlrzgurke
(8,c,d,f,g)

14,00 €

Strammer Max
Bauernbrot mit Schwarzwalder Schinken, 2 Spiegeleier und kleinem Salat
(glaldlflg)

13,00 €

Hausmacher Silze
mit Bratkartoffeln, RemouladensolRe und Salatbeilage
(2,7,8,9,19,c,d,g)

15,00 €

Grillhaxe

mit Sauerkraut, ZwiebelsoRe, Kartoffeln, Senf und Meerrettich
(3,4,9,18,19,c,g)

19,00 €

Hausgemachte Kartoffelpuffer

3 knusprige Kartoffelpuffer mit Apfelmus
(3,8,18,19)

8,00 €



Dessert

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
an Walnusseis und Sahne
(a,b,c,d.e)

8,00 €

Ofenfrischer Apfelstrudel
an Vanilleeis und Sahne
(1,3,6,8,19,20,21,a,b,c,d,e)

8,00 €

Hausgebackener Cheesecake
auf Himbeerspiegel mit Crumble
(a,b,c,d,1,11)

7,00 €



Zusatzstoffe & Allergieinformationen

1 Mit Farbstoffen
2 Mit Konservierungsstoffen
3 Antioxidationsmittel
4 Mit Geschmacksverstarker
5 Geschwefelt
6 Geschwaérzt
7 Mit Phosphat
8 Mit SulRungsmittel
9 Enthalt eine Phenylalaninquelle
10 Kakaohaltige Fettglasur
11 Mit Eiklar
12 Azorfarbstoffe
13 Koffeinhaltig
14 Chininhaltig
15 mit Natriumcarbonat
16
17 mit Geflugelfleisch
18 S&uerungsmittel
19 Verdickungsmittel
20 Emulgator
21 Stabilisatoren
22 mit Alkohol

a ) Glutenhaltiges Getreide, wie Weizen (Dinkel- und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste oder
Hybridstdmme, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
b ) Nusse: Erdnlsse, Schalenfriichte wie Mandeln, Haselniisse, Walnusse, Cashewniisse,
Pecannisse, Paranisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnisse, sowie daraus gewonnene
Erzeugnisse, aulRer Nisse zur Herstellung von alkoholischen Destillaten, einschlieRlich
Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs
c ) Lactose
d)Ei
e ) Soja
) Sellerie
g) Senf
h) Krebstiere
i) Fisch
J ) Sesam
k) Schwefeloxid
|) Lupinen
m ) Weichtiere



